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FWP September 2017

Der groRe osterreichische Jahrgang 1997
20 Jahre danach

WB Gunter W. Hager mit der Hilfe von Andrea Krenner

Restaurant Josef

Vor 20 Jahren ist Prinzessin Diana bei einem Unfall in Paris ums Leben gekommen, Hongkong wurde aus
englischer in chinesische Oberhoheit Gbergeben, die Star Alliance wurde gegriindet, Klonschaf Dolly wird
vorgestellt, ,Pathfinder landet auf dem Mars, Gianni Versace wird ermordet, der Komet Hale-Bopp ist am
Himmel zu sehen. Und das ,Stadtwirtshaus” wird zum ,Josef* umgebaut.

Fir den Wein war das Jahr nicht unbedingt ein gutes — im Bordelais war ein leichter, friher trinkbarer
Jahrgang angesagt, bei etlichen grof3en Gitern profitierten die Zweitweine von Deklassierung. In D war das
Jahr recht gut, im Piemont und der Toskana hervorragend. GroRartig ist das Jahr auch fiir viele Weine aus
dem Napa Valley. Die Weinernte hierzulande genief3t einen legendaren Ruf und hat vor allem auch
Osterreich als Rotweinland etabliert; davor waren die roten Sorten immer nur in einzelnen JGG bei einzelnen
Winzern international aufgefallen — jetzt aber war auf einmal eine Breite und Vielfalt da, die es auf diesem
Sektor hierzulande nicht gegeben hatte. Und wie sich zeigte, war dieser Fortschritt von Dauer.

Was hat das Jahr so besonders gemacht?

(www.oesterreichwein.at) Die Ernte brachte 1.801.747 hl Wein. Der Winter war durch extrem tiefe
Temperaturen bis zu —30 °C gepragt. Nach spatem Austrieb und durchschnittlicher Bliite waren die erste
Vegetationsphase und vor allem der Juli von vielen Niederschldgen gekennzeichnet (120 bis 240 mm
Regen). Riickstédnde in der Vegetation wurden allerdings durch einen prachtvollen August mit 260 bis 300
Sonnenstunden rasch aufgeholt. Das Laub und die Trauben zeigten sich Uberdurchschnittlich gesund. Im
September setzte sich die auRergewohnliche Schénwetterphase fort, sodass im Burgenland bereits Ende
des Monats mit der Hauptlese begonnen werden konnte. Hohergradige Spatlesen wurden ab Mitte Oktober
eingebracht. Abgesehen von Hochpradikaten, vor allem. Eiswein,
war die Lese Ende November abgeschlossen. Die Qualitat ist in
ganz Osterreich sehr hoch: Sie ist nicht nur wesentlich besser als
im Vorjahr, sondern der 1997er gehoért im Segment ,trockener
Weilwein“ zu den Spitzenjahrgangen. Der Anteil vollreifer Trauben
war Uberdurchschnittlich hoch, es gibt besonders reintdnige,
sortentypische Weine. Die Saurewerte liegen naturgemaf niedriger
als beispielsweise im Vorjahr, werden aber in den meisten Fallen
als zufrieden stellend bis ausreichend beurteilt. Bei Rotwein waren
die Voraussetzungen fiir groBe Gewachse ideal. Es fehlen
allerdings die hochsten Pradikatsstufen, vor allem Beerenauslesen
und Trockenbeerenauslesen, weil es im Herbst sehr trocken war
und zu keiner nennenswerten Botrytisinfektion kam. Fir die
Eisweinernte stand nur ein sehr kurzer Zeitraum zur Verfligung.

Bedingungen des Abends: 28 Teilnehmer, grofRteils 3er-flights, in
Gabriel-Glasern maschinell. Die WeiBweine wurden vor Beginn der
Verkostung geoffnet und die Rotweine, wahrend die Weillweine
verkostet wurden; dekantiert wurde nicht. Wo nicht anders
angegeben hatten wir Eintelflaschen; die Pradikatsweine kamen
teils in Halbflaschen. WB Giinter W. Hager (links), der Hausherr des
.~Josef’, hat fast ein Jahr lang fiir diese Verkostung das Material
zusammengesucht, denn sehr viel hatte er auch nicht mehr selbst
im Keller. Viele Weinbrider und einige Winzer unterstitzten ihn
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dabei.
WeiRweine:

Als Aperitiv: 2016 Gemischter Satz, Bernhard Oftt, Feuersbrunn am
Wagram, Niederdsterreich -

V: helles etwas goldiges Gelb, mittlerer Kérper

N: Minerale, Fruchtsdure, Heublumenwiese

G: prickelnde Saure, griine Stachelbeeren, wird dann aber fast cremig, je
langer er im Mund verbleibt, und dann auch mit fruchtig-sdurehaltigem
Abgang langsam auslauft

B: 17+

Tapasteller mit Russischem Ei und Caviar, zarteste Balance mit
Sardellenwiirze in der Fulle, delikatl 19 P; feine Schinkenrolle auf
Mayonnaisesalat mit Pesto 18 P, Nobler Gabelbissen in der Dose mit
Gemise, Krautertopfen und geliertem Fond; 17 P

W01 WeiBburgunder ,Wein vom Stein“ (Magnum), Ludwig Neumayer,
Traisen, Traisental, Niederdsterreich

V: sattes Goldgelb (und zwar wirklich satt: 22 karatig!), zarter Kérper

N: trockene Frucht Banane, Marille, dahinter aber frische Krauternoten,
Richtung Minze, auch mineralische Gebirgswasserfrische — das Alter merkt
man mit etwas Firnis, aber in Summe weit weg von tot oder auch nur mide!
G: reiche trockenfruchtige, althonigartige Wirze, Hauch Medizin,
Bitterorangenschalen, sogar Hauch Nelken 1aRt sich erspiren. Ziemlich
lange und cremig wiirzig ausklingend. Geht etwas in Sherry-Oloroso-Richtung
B: 18, sollte jetzt ausgetrunken werden

W02 Griiner Veltliner Smaragd ,,M“, F. X. Pichler, Oberloiben, Wachau, Niederdsterreich

V: mittleres Goldgelb mit griinen Reflexen, kraftiger Kérper
N: Heller Orienttabak, griiner Pfeffer, Salamiwiirze, Richtung Umami

G: Antrunk schon einmal sehr cremig, setzt sich auf Zunge und Gaumen fort, sehr ausgewogen,
Pfirsichkompott, auch Pfeffernoten, sehr lange und mundfillend

B: 19, hat noch einige Zukunft

W03 Griiner Veltliner Ried Lamm, Wilhelm Briindimayer, Langenlois, Kamptal, Niederdsterreich

V: eher strohiges Gelb, dichter Kérper
N: reifer, leicht karameliger Pfirsich, dariiber mineralische Frische

G: fruchtig wiirzig (Pfeffer, Nelken, Hauch Kamille) mundfiillend, sehr lange, verliert nicht das geringste beim
Abgang, der minutenlang nachschwingt

B: 19+ noch einige Zukunft

W04 Griiner Veltliner Smaragd Loibner Berg, F. X. Pichler, Oberloiben, Wachau, Niederdsterreich
V: dunkleres Goldgelb, kraftiger Kérper
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N: Hauch Tabak, zartes Gebirgswasser/Minerale, auch Rosenduft und Wei3brotrinde, Orangenzesten

G: Sehr reife gelbe Frichte, vor allem Mango und auch etwas Bananen, herrlicher Griff auf dem
Zungengrund, bleibt mit Eleganz und feinem Gewebe lange auf Zunge und Gaumen, immer weiter ziehend,
warmend, hort nicht auf

B: 20, immer noch einige Jahre Zukunft

WO05 Griiner Veltliner Smaragd Setzberg, Karl Bracher, Spitz, Wachau, Niederdsterreich

V: goldiges Strohgelb, mittlerer Kérper

N: Blitennoten, Hauch Gummi und gelbe Frucht

G: Gummi etwas starker — geht noch recht schén zum Essen, aber als Solitar nicht mehr sehr begeisternd.
B:17-

WO06 Griiner Veltliner Ried Kellerberg Smaragd, Domédne Wachau, Dirnstein, Wachau, Niederdsterreich

V: mittleres Goldgelb, kraftiger Kérper
N: Mineral, leichte gelbe Frucht, nicht sehr eindriicklich, aber insgesamt doch feingliedriger Struktureindruck
G: auch hier nicht sehr intensiv, jedoch feinziseliert, zarter Pfeffer, aber auch ein Fehlton wie
Blauschimmelkdse, wenn auch sehr distant... andererseits doch noch recht schén wurzig und ziemlich
lange, mit Hauch FruchtsiRe ausklingend
B:17-16

Gebackene Steinpilze mit Sauce tartare: ideal
goldgelbe Panier, knusprig und duftig, sehr schon
weiles Fleisch der Pilze, perfekte Sauce; 19.

WO08 Riesling Spitz Terrassen Smaragd, Doméne
Wachau, Durnstein, Wachau, Niederdsterreich

V: dunkles Goldgelb, sehr kraftiger Kérper
N: Intensiver Krauterton wie Thymian, etwas Liebstdckel, Orangenzesten

G: Feine trockene Wiirze, sehr guter Begleiter der Steinpilze, aber doch schon etwas ausgetrocknet, mafig
lange, erinnert an trockenen Sherry

B: 17 — 18 austrinken

W09 Riesling Senftenberger Piri, Martin Nigl, Senftenberg, Kremstal, Niederdsterreich

V: mittleres stroh-goldgelb, dichter Kérper

N: fein krauterwiirzige gelbe Friichte, Mango und Pfirsich

G: noch genug Saure fir interessanten Trinkflul, aber doch eher trocken und nicht sehr lange
B: 18-

W10 Riesling Privat (Magnum), Martin Nigl, Senftenberg, Kremstal, Niederdsterreich

V: helleres strohiges Goldgelb, mittlerer Kérper

N: gelbfruchtige Nase mit etwas Umami, auch zarte Gewiirznoten von Nelken und Zimt

G: schone gelbe reife Frucht, ziemlich mundfiillend, wenn auch ein winziger Hauch Blech im Hintergrund.
Andernorts behaupteteter Kork nicht wirklich nachzuvollziehen.

B: 18
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W11 Riesling Ried Singerriedel Smaragd, Hofstétter, Spitz, Wachau, Niederdsterreich

V: dunkelorangegelb, kraftiger Kérper

N: rauchig, Wermuth, Kakao

G: schon recht chemisch schmeckend, boshaft gesagt Mdbelpolitur
B: (fast) vorbei

Andere Flasche:

V: heller, mehr Stroh, sehr dichter Kérper

N: Rosenblatter, zarte Krauter

G: abgerundete, reife gelbe Friichte, mafig
cremig, ziemlich lange

B: 17++

Kalbsnierenbraten mit Erdéapfelgugelhupf
und Gartengemiise im Natursafterl: das
Fleisch etwas fest, dafiir die Niere optimal zart,
die Beilagen von idealem Geschmack und
Konsistenz, ergibt 17,5 Punkte

W12 Riesling Terrassen Smaragd, Hégl,
Spitz-VieRling, Wachau

V: mittleres Goldgelb, mittlerer Kérper

N: reife gelbe Frichte, eher exotisch, sehr wiirzig mit Krautern und etwas Pfeffer

G: fruchtig, reif, Hauch Likdrnoten, mittellange, hintennach doch leicht austrocknend.
B: 18-

W13 Riesling Ried Kellerberg Smaragd, Emmerich Knoll, Unterloiben, Wachau, Niederdsterreich

V: sattes Gelb mit griinen Reflexen, mittlerer Kérper
N: wermuthartige Wirze, Orangenzesten, immer aber auch noch mineralische Frische spirbar

G: leicht ausgetrocknet, aber immer noch trockenfruchtig, Marillen z. B.; mittellang, mit feiner Saure und
Mineralwirze ausklingend, aber auch hier hintennach schon etwas trocken

B: 18

W14 Riesling Ried Steinporz Smaragd, Weinberghof Lagler, Spitz, Wachau, Niederdsterreich

V: dunkles Goldgelb mit orangen Reflexen, leichterer Kérper

N: trockene Marillen, Neugewiirz, eingelegte Orangen

G: einigermalen trocken, noch recht fein, sicher nicht ,hiniber”, wiirzig mit mittlerem feingliedrigen Abgang
B: 18-, bald austrinken

W15 Riesling Ried Hollerin Smaragd, Franz Prager, Weif3enkirchen, Wachau, Niederdsterreich

V: fettes Goldgelb, mittlerer Kérper
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N: reife trockene Friichte, Hauch Mineral, Wermuth, Piment
G: sehr wiirzig, immer noch reife gelbe Pfirsiche im Untergrund, sehr lange und mundauskleidend, Hauch
Aceton, wiirzig und saftig im Abgang

B: 19, bald austrinken

Rotweine:
RO1 Blauburgunder Grand Select (Magnum), Wieninger, Wien,

V: Rubingranat, leichter Kérper

N: leichtes Kohlstinkerl, geht sehr langsam vorbei, spater dann angedeutete Himbeeren
G: nicht sehr eindrucksvoll, auch Andeutung Kork...

B: ---

R02 Haideboden (Magnum), Umathum, Frauenkirchen, Neusiedlersee, Burgenland,

V: dunkles Granat, leichterer Koérper

N: Orienttabak, bissl Umami, gering Lakritze

G: relativ schon rotbeerig, aber doch relativ sdurebetont im Abgang, der nicht sehr lange ist
B: 16+ bald austrinken

R03 Pannobile, Gernot und Heike Heinrich, Gols, Neusiedlersee, Burgenland
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V: dunkles Granat, wenig Randaufhellung

N: Fleisch, Heidelbeeren, gering Leder, dunkle Schokolade

G: relativ ausgetrocknet und recht saurelastig im Abgang, mittellang
B:15-16

R04 Blaufrankisch Oberer Wald, Ernst Triebaumer, Rust, Neusiedlersee-Hiigelland, Burgenland

V: mittleres Granat, kaum Wasserrand, guter Kérper
N: leicht griine Banane, Hauch rote Beeren

G: reife rote Beeren, sehr wiirzig, fullt mit diesen Noten dann den Mund schdn aus, noch feines Saurespiel,
insgesamt mittellang

B: 18++ und noch einige Jahre auf voller Héhe!

RO5 Blaufrankisch Mariental, Ernst Triebaumer, Rust, Neusiedlersee-Hlgelland, Burgenland

V: ziemlich dunkles Violettgranat, kein Wasserrand, nachhaltiger Kérper
N: sehr engagierte rote Beeren, leise Lakritzwiirze, schwarzer Pfeffer

G: sehr saftig, gewichtig, dabei doch feinziseliert mit Saure und roten Beeren; schdne volle Frucht, die sehr
lange im Mund verbleibt und keinerlei Tendenz zum Nachlassen zeigt.

B: an die 20, und erst am Anfang des Genusses

R06 ,,G“, Gesellmann, Deutschkreutz, Mittelburgenland, Burgenland

V: sehr dunkles Granat, kein Wasserrand, kraftiger Kérper
N: dunkelbeerig, kirschig, auch leicht karamelig, Praliné, Espresso, dunkle Schokolade

G: sehr sanft und tiefgriindig, reife rote Friichte, Ahnung von Struktur, die aber noch nicht hervortritt; noch
bei weitem nicht am Maximum, schon jetzt aber nett zu trinken — man versdumt aber noch einiges. Erinnert
an hochstklassigen (also die Liga von Bond oder Harlan), etwas zu friih entkorkten Napa-Cab...

B: 20 Potenzial

R0O7 Steinzeiler, Kollwentz, Grosshoflein, Neusiedlersee-Higelland, Burgenland

V: Violettgranat, mafig dichter Kérper

N: Praline, Kirschen, mit Luft immer mehr reife rote Beeren und Friichte

G: reife satte prachtvolle rote Kirschen und Friichte, generds, leise LakritzwUrze; lange ohne plump zu sein,
immer sehr schon definiert und strukturiert — auch er wirkt, wie der ,G*, ein bissl amerikanisch, aber trinkreif!
B: 19 ++

R08 Bela Rex, Gesellmann, Deutschkreutz, Burgenland, Magnum

V: dunkleres Granat mit schwarzen Reflexen, sehr kraftiger Kérper
N: klassische linksufrige Cabernetnase, Hauch griine Noten

G: Auch hier leicht griin, aber sehr schéner Trinkflu, hintennach gering kratzig — insgesamt aber recht
schoén ausgewogen

B: 18 und noch einige Jahre Zukunft

R09 Opus Eximium, Gesellmann, Deutschkreutz, Burgenland
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V: Granat, etwas Wasserrand

N: rote Beeren, nicht sehr intensiv

G: etwas kratzig, schéne Frucht, aber nicht so ganz zusammengewachsen
B: 17+

R10 Solitaire, Feiler-Artinger, Rust, Neusiedlersee-Hugelland, Burgenland

V: dunkles Granat, mittlerer Kérper

N: leichtes Kohlstinkerl, darunter reife rote Beeren, fast ein bissl Gerbsaureanfliige beim tiefen Einatmen
G: etwas schlanker, nicht recht ausladend oder saftig, es soll aber eine Differenz der Falschen sein

Die andere Flasche:

N: deutlich mehr abgerundete Nase, reife Friichte, Lakritze, Milchkaffee

G: sehr fruchtig, reife rote Friichte, mittellang; sympathischer, aber kiirzerer Abgang mit erneuten
Fruchtnoten

B: 18++ und noch Zukunft

R11 Gabarinza, Gernot und Heike Heinrich, Gols, Neusiedlersee, Burgenland

V: Violettgranat, mittlerer Kérper

N: Estragon, zarte Frucht- und Beerennoten, Edelholz, Mokka, auch Veilchenoberténe

G: wirkt recht zart, trotz untergriindigen soliden Kirschensaftes, auch leichte Umamiandeutungen, mittellang
B: 18

R12 Réve de Jeunesse, Rene Péckl, Monchhof, Neusiedlersee, Burgenland

V: sehr dunkles Violettgranat, wenig Randaufhellung, mittlerer Kérper
N: Lakritze und Edelholz

G: Vanille, rote Friichte, mittellang, nicht sehr klar definiert

B:17-18

R13 Kastellan, Schiitzenhof, Deutsch-Schitzen, Siidburgenland, Burgenland

Kork! Kleinigkeit von anderer Flasche gekostet: rotbeerig fruchtig, recht schén 17 — 18 P

R14 Arachon, TFXT, Horitschon, Mittelburgenland, Burgenland

V: dunkles Violettgranat

N: relativ wenig Intensitat, etwas rote Beeren

G: Heidelbeeren, siRes Tannin, mittellang, fruchtiger Abgang
B: 17

R15 Cabernet Sauvignon, Ernst Triebaumer, Rust, Neusiedlersee-Huigelland, Burgenland

V: sehr dunkles Violettgranat, kaum Wasserrand, mittlerer Kérper
N: leichte Lakritze und Weichsel,
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G: relativ ruppig, und auch wenn eine schéne SiRe vorhanden ist, behandelt er den Zungengrund irgendwie
eher grob.

B: 18--

R16 Cabernet Sauvignon (Magnum), Leberl, Grosshoéflein, Neusiedlersee-Hiigelland, Burgenland

V: sehr dunkles Violettgranat, mittlerer Kérper

N: Lakritze und Weichseln, Hauch Heidelbeeren

G: auch hier recht dunkle Beeren, schon strukturiert, ziemlich lange mit Struktur und Beeren abgehend
B: 18++ noch langere Zukunft

R17 Cabernet Sauvignon Ungerbergen, Prieler, Schitzen am Gebirge, Neusiedlersee-Hligelland,
Burgenland

V: dunkles Violettgranat, kaum Wasserrand, mittlerer Korper

N: sehr schéne Weichseln mit etwas roten Beeren, leichte Zuckerwolke und minimal Lakritze
G: reife Kirschen, sonst aber relativ glatt und weniger Eindruck machend

B: 17

SchlieBllich wird uns eine optimalerweise aullen
knusprige, innen cremige Brioche-Powidl-Pofese mit
Zimteis als silRer Abschluf® und Begleitung des letzten
flights aufgetischt: 19 P

Pradikatsweine

P01 Griiner Veltliner Loibner Auslese, Emmerich
Knoll, Unterloiben, Wachau, Niederdsterreich

V: dunkles Goldgelb; sehr dichter viskdser Korper

N: gerostete Pfirsiche; Stachelbeeren; Krauter wie Estragon nicht sehr lang, leichte Blitenténe, Minerale3
G: eher leichte SiRe, etwas Blitennoten, Akazienhonig, nicht sehr intensiv

B: 18

P02 Sauvignon Blanc Auslese, Landesweingut Silberberg, Leibnitz, Stidsteiermark, Steiermark

Kork

P03 BA No. 6 Chardonnay Nouvelle Vague, Alois Kracher, llimitz, Neusiedlersee, Burgenland

V: cognacfarbig, sehr dichter Kérper
N: medizinal — Montana Haustropfen, Sellerie

G: sehr mollig, Mailander Aperitif (Zucca), fillt den Mund schén aus, dann auch recht lang und im Abgang
erneut etwas umami bis medizinal, nicht sehr s}

B: 18

Eigentlich hatten es ja 37 Weine sein kdnnen — 17 WeilRe, 17 Rote, 3 Pradikate — es wurden nur schon
einige Weile nach dem Offnen wegen Fehlern leider ausgeschieden. Aber es blieb immer noch reichlich
Anschauungs- oder besser Schniffel- und Kostmaterial Uibrig, um sich ein Bild zu machen, was diesen
Jahrgang und seinen Ruf ausmachte. Und dieser wurde zweifelsfrei bestatigt — alleine schon welche Brillanz
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sich manche WeiBweine Uber 20 Jahre erhalten haben, war sensationell, was beispielsweise fir
Brindimayers Veltliner ,Lamm®, ,Loibner Berg“ von F. X. Pichler oder Pragers/Bodensteins Riesling
,Hollerin“ gilt — wobei die Veltliner etwas besser als die Rieslinge abschnitten — etwas mehr Schmalz und
Schmelz in der Jugend hilft offensichtlich auch im Alter! Die legendaren Langlaufer von Franz Hirtzberger
konnten leider nicht mehr aufgetrieben werden — zu gut, zu ausgetrunken... Und andererseits gab es auch
solch bemerkenswerte Begegnungen wie den in Ehren gealterten WeilRburgunder aus dem Traisental.

War es im WeiBweinland Osterreich keine sehr groRe Uberraschung, daR auch die Produkte weniger
bekannter Weinguter damals und auch 20 Jahre nach Ernte richtig Freude machen konnten, so ist das
Niveau der Roten damals von (von mehrheitlich einfach ,roten Weinen® zu richtigen ,Rotweinen*) steil nach
oben gegangen, und wenn man sich die Qualitdt des Mariental, des Gesellman’schen G und des
Steinzeilers anschaut, dann sind wir schon bei Marathonldufern von Weltspitzenniveau, die gerade am
Anfang ihrer Trinkreife stehen — und auch in Rot konnte man 1997 schon von einer beachtlichen Breite
sprechen!

Das ebenfalls 20 Jahre alte 4 versorgte
uns nicht nur in der Person seines Griinders,
Glinter Hager, mit all diesen tollen Weinen,
sondern auch mit der vorzuglichen,
nostalgisch gefarbten kulinarischen
Unterlage zu dieser Verkostung aus der
verlafllichen Kiche unter Federfiihrung von
Herrn Stefan. Das Service und zum Teil
auch Sommeliersaufgaben lagen wieder in
den bewédhrten Handen von Herrn Erwin.
4 Allen unseren herzlichsten Dank — und wir
freuen uns schon auf den Oktobertermin im Josef, wenn es um Bordeaux gehen wird!

WB Hans-Lothar bedankt sich‘bei Erwin und Stefan

H. Huber
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